MENV

Service : portage & domicile Dw 25 AU 29 MARS 2024

Contack : 03.27.62.08.78

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
25 26 27 28 29
MACEDOINE DE BETTERAVES SALADE CREME
ENTREES LEGUMES P1zzA ROUGES AU MAIS|  COLESLAW D’ASPERGES
FILET DE COLIN LASAGNE
S Aggg;'g\}:ﬂ SAUCE BOLOGNAISE NAVARIN
! - »
PLATS PETITS POIS DML L CHOUX FARCI o D AGNEGES
.\ EPINARDS.. - FLAGEOLETS
CAROTTES RIZ PILAF _
BECHAMEL |~ .« POMMES
GARNIS POMMES 1 2N .
RiSSOTERY POMMES | . PERSILLEES
VAPEUR | Lo -
FRUIT DE CREME AU - FRUITDE _ L o\
DESSERTS SAISON CHOCOLAT ~ AIS e N

nant la compositio

Une feuille est a disposition de la livielis ‘toute demande relative a ce su
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seitecprtase ot Do 01 AU 05 AVRIL 2024

Contact : 03.27.62.08.78

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Qer 02 03 04 05
SALADE DE
o SARDINES ET CAROTTE A VELOUTE
ENTREES g tE L'Zl\(')gk:‘fs SON CITRON L’ORANGE CRESSON
LUNDI PILON DE
TORTELLINIS | ROTIDEBCEUF | POULET TEX FILE;ﬁEé‘IEU
PLATS RICOTTA ATCHROME e ARMORICAINE
PUREE DE POMMES
GRATINES D ey CCEUR DE BLEA |
CARNIS SALADE | |/ 1 53 LA JULIENNEDE |
| |/ TERRE, -HARICOTS T~ /
\/ \__. |}~ BEURRE) \ Z
MOUSSE AU .~ SN
DESSERTS / CHOCOLAT MILLEFEUILLES FRUIT TARTE AU FLAN 7
Allergenes :"Une feuille est a disposition de la livreuse pour toute demande}élative a ce sujet concernant la composition du menu % ]

Origine des viandes : Frangaise (Né, Elevé; Abattu)
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Aucun aliment servi dans le réfectoire ne peut étre remporté a son domicile personnel



