
 

 
   

  

 

 

Du 11 AU 15 MARS 2024 
 

           
 Lundi  

11 

Mardi  

12 
Mercredi  

13 
Jeudi  

14 
Vendredi  

15 
 

 

ENTREES 
 

 

SALADE 
PIEMONTAISE 

POIREAUX 
VINAIGRETTE 

TERRINE AUX 
TROIS LEGUMES 

FEUILLETE  
HOT DOG  

POTAGE DE 
LEGUMES VERTS 

PLATS  

GARNIS 

CORDON BLEU 
VEGETARIEN 

HARICOTS 
VERTS 

DAUPHINOIS 

PAUPIETTE DE 
VEAU 

FORESTIERE 
PUREE DE 

CAROTTES BIO 

COUSCOUS  
SEMOULE 
POULET / 
MERGUEZ       

RAVIOLIS 
GRATINES  

SALADE 

MARMITTE DU 
PECHEUR 

RIZ BIO AUX 
LEGUMES  

DESSERTS 
FRUIT DE 

SAISON 
BEIGNET AU 
CHOCOLAT 

ILE FLOTTANTE 
AU CARAMEL 

FRUIT DE 
SAISON 

FROMAGE BLANC 
BIO AU MIEL 

Allergènes : Une feuille est à disposition de la livreuse pour toute demande relative à ce sujet concernant la composition du menu 

Origine des viandes : Française (Né, Elevé, Abattu) 

Aucun aliment servi dans le réfectoire ne peut être remporté à son domicile personnel  

MENU 
Service : portage à domicile 

Contact : 03.27.62.08.78 
 



 

 
   

  

 

 

          Du 18 AU 22 MARS 2024  
 

 Lundi  

18 

Mardi  

19 
Mercredi  

20 
Jeudi  

21 
Vendredi  

22 
 

 

ENTREES 
 

 

TARTE AU 
FROMAGE 

SURIMI SAUCE 
COCKTAIL 

CELERI 
REMOULADE 

PATE DE 
CAMPAGNE ET 

SON CORNICHON 

VELOUTE DE 
CHOUX FLEURS 

PLATS  

GARNIS 

ESCALOPE 
VIENNOISE 

COQUILETTES 
BIO A LA 
TOMATE  

HACHIS 
PARMENTIER 

SALADE 

ROTI DE PORC A 
LA CASSONNADE 

POELEE DE 
LEGUMES 

BOULETTES DE 
SOJA TOMATE 

BASILIC 
POMMES FRITS 

SALADE 

POISSON 
MEUNIERE 

SAUCE 
BEARNAISE 

SEMOULE AUX 
POIVRONS 

DESSERTS YAOURT BIO 
FRUIT DE 

SAISON 
PATISSERIE FRUIT  

ENTREMET A LA 
VANILLE  

Allergènes : Une feuille est à disposition de la livreuse pour toute demande relative à ce sujet concernant la composition du menu 

Origine des viandes : Française (Né, Elevé, Abattu) 

Aucun aliment servi dans le réfectoire ne peut être remporté à son domicile personnel  

 

MENU 
Service : portage à domicile 

Contact : 03.27.62.08.78 
 


